Les cabottes en piermes séches
servaient d'abri ou d
rangement a

n ce début d'automne, 12
Cote-d'Or émerveille
palette déploie toutes les

nuances de vert, jaune. or patingé,
fauve et rouge, jusqu'a la terre de
Sienne. Auorur de ce nuancier, on
repere les deux principaux cé-
pages des vins de Bourgogne: les
vignes de chardonnay, qui donne-
ront le vin blanc, et celles de pinot
noir, pour le rouge. Monthelie -
prononcer = Month'lie » -, entre
les villages de Volnay et de Meur-
sault. est situé au baleon des pre-
miers reliefs de la cote de Beaune
Un point de vue idéal pour profiter
de ce paysage grandiose. « Une
poule y meurt de faim durant la
maisson =, dit le proverbe, tant la
vigne v est omniprésente.

En bordure de colline, Monthelie
offreau regard ses ruetles pentues.
son chateau du XVIII sigcle. ses
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vieilles maisons et ses caves. Lune
delles, dissimulée par une grande
porte verte en bois face i la mairie,
donne derriére le chiteau de Mon-
thelie, propriété des p;!rvnlsd'l‘-nt
de Suremain, Dominigue. I'¢épouse
duvigneron, nous accueille parmi
les foudres en bois o glougloute

LABIODYNAMIE ? UN
CHEF D'ORCHESTRE!
« ELLE DONNE LETON,
LIMPULSION,
L'HARMONIE ENTRE
LE SOL, LAPLANTE
ETUHOMME. »

Dowwiaue Er ERIC, VIGNERONS

A reserver
aux gourmets.

-

| EFESTIN DE

ot <

ONTHELIE

Ici, un proverbe dit qu'« une poule y meurt

. defaim durantla moisson », tant la vigne

y estomniprésente. Monthelie — prononcez
Month'lie - au cceur de la Cote-d'Or, est la petite

le jus des raisins vendangés 4 la
main du 3 septembre. Jour
aprés jour, les inscriptions a la
Craic sur l(.‘.\}_.’ »s tonneaux indi-
quent la densité, la température, le
degré... Le 20157 Un grand millé-
sime, annonce Dominigue,

BOUSE DE CORNE ET ORTIE

Le couple travaille en biodynamie.
technigue qu'ils comparent & un
chef d'orchestre: = C'est elle qui
donne le ton, lNimpulsion, harmo-
nie entre le sol. la plante et
I"homme. Elle agit en parfaite
concertation dans le sens méme de
la nature. La biodynamie est l'es-
sence de la terre. De par ses prin-
cipes nous avons appris i nous
adapter i la plante, au terroir, an
climat. Nous observons le sol et la
plante pour mieux agir ¢t favoriser
selon leurs besoins la racine. la

sceur de Volnay et Meursault, célébres pour leurs
crus. Et les vignes de la discréte, travaillées en
biodynamie, produisent des chefs d'ceuvre!

feulle, la fleur ou le fruit. « s soi-
gnent leur vignoble de Monthelie
et Rully grice & des ingrédients
106} %% maturels: compost de bouse
el bouse de corne, ortie, valériane,
camomille. pissenlit, écorce de
chéne, achillée millefeuille, si-
1 Ju grand art!

Ils s'intéressent aussi au travail
dautres producteurs puisquiils re-
vendent cidres, jus de pomme, poi-
rés, huiles, vinaigres. verjus. pro-
duits landais et de la mer. tapenade,
pate 4 tartiner. ¢t bien dautres
choses encore. Dominigue nous
mvite & I'L‘]n]ITlll'L‘ une aufre cave
voiltée pour déguster un rully
blanc 1 cru Agneux 20012 trés bien
dquilibré, au nez trés expressif et 4
la vive présence en bouche. Un
= vin plaisir » pour lapéritil.

En rouge, le rully 1 cru Préaux
2012 se caractérise par une expres-

Manthelie, a e
automnale.

sion aromatique intense de cerise
et fruits noirs, notes grillées,
Epices, tanins fins et une bonne
persistance en bouche. Aprés aé-
ration ¢n carafe, on I'accompa-
gnera d'une viande gotiteuse. En-
core jeune, il a de l'avenir.

FRAICHEUR INCOMPARABLE
Le chiteau monthélie 2011 est
d'ores et déja sublime. Son fruité
dense et soyeux tapisse la bouche
et la réjouit longuement. Le mon-
thélie 1 cru Clou des chénes 2011
est certes un jeunot, mais plein de
pr gréice i sa pui
un mélange de baies sauvages,
cassis, framboise, griotte, sa struc-
ture et sa rondeur. Encore un cran
au-dessus, le monthélie I cru Sur
la Velle 2011 affiche puissance,
ampleur et une réserve lannique
qui tendent & sharmoniser; & ré-
server aux gourmets, En 2008, la
méme cuvée révile un vin magni-
fique aux ardmes de fruits confits,
fleurs séchées, agrumes et végé-
taux, d'une fraicheur et d'unelon-
gueur incomparables (cuvées de
14,204 22,50 euros). Ces vignerons
sont de grands artistes, ¥
THIERRY MORVAN
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VIN.D.etE. de Suremain, 71190
Maonthelie. Tél.; 0380212332,
Huber-Verdereau, 3, iedela Cave,
21190 Volnay, Tél.- 0380 22 51 50.
FROMAGE. Cheévrene des Hautes-
Cates, L Plait, 1, rue Haute, 21420
Echevronne. Tél.: 0637 203466




